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THEMERA CRIANZA

La maduracion.

VARIEDAD DE UVA'Y VINEDOS:

Tempranillo procedente de pequenas parcelas situadas en
Penafiel

FERMENTACION: Deposito de 5.000 y 3.500 litros. Un
proceso extractivo que se inicia e intensifica desde la
misma entrada de la uva, mientras la fermentacion se
inicia lenta y espontaneamente. Terminada la
fermentacion se continua con el proceso para extraer los
aromas mas maduros de esa fase final.

Tras los primeros trasiegos, pasamos el vino a barrica en
noviembre para que pase los primeros frios madurando
al abrigo del roble. Con una crianza de 12-13 meses se
busca intensificar la untuosidad en boca y acompaiiar, sin
eliminar la intensidad frutal y floral de la uva.
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Jorge Gonzélez Granado.

Poco después de sacar nuestro vino Thémera, iniciamos procesos de crianza mas intensa,
buscando vinos mas complejos y longevos, dando lugar a nuestro Thémera Crianza.
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