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\ variedad de uva y vifiedos: Tempranillo de los paramos de
e M¢élida, Penafiel, una produccion de apenas 1000 kgs por
\' f hectarea. gran concentracion e intensidad

fermentacion: en barrica abierta; desde su entrada a bodega
la uva realiza todo el proceso en madera, realizandose varios
bazuqueos diarios con una duela. Dias después de terminar
la fermentacion el vino se lleva a barrica. ..

...alli seguimos con la magica maduracion y el removido de
lias en barricas nuevas de roble francés y americano,
buscando cada semana el momento exacto del embotellado.

SAKURA :

ol

Sakura es una produccion totalmente artesanal de la que se
elaboran 4-6 barricas (1.000-1.500 botellas)
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Jorge Gonzélez Granado.

SAKURA: La sakura, la flor de cerezo es un simbolo nacional de Japon, representa la belleza
efimera, la vida, la muerte y la renovacion con la llegada de la primavera. Su corta floracién es
un recordatorio de apreciar el momento presente. Surge, como tantas cosas, de una manera casual
cuando en 2018 realizamos una fiesta de vendimia familiar y los nifios se encargaron de realizar
las primeras pisadas y bazuqueos.
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