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THEMERA

Es el primer vino elaborado por Vinos Thémera y el simbolo de la bodega.

VARIEDAD DE UVA'Y VINEDOS:

Tempranillo en su totalidad procedente de pequefias
parcelas de Penafiel, Pesquera de Duero y Langa de
Duero

FERMENTACION: en depésitos de 10.000 litros,
buscando el arranque espontdneo y que sean las
levaduras autdctonas las que lleven a cabo el proceso.
Como este inicio suele llevar dos o tres dias se aprovecha
este tiempo para intensificar la maceracion y poder
descubar en la fase final de la fermentacion.

Inmediatamente  después de los procesos de
fermentacion pasamos el vino a barrica, a finales s de
septiembre o principios de octubre, iniciando un cuidado
proceso de crianza sobre las lias que en funcion de la
evolucion y la cata de cada partida suele durar 6 y 8
meses..

Se acortan los procesos de la crianza tradicional para
buscar la intensidad de la fruta y de la tierra.
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Jorge Gonzalez Granado.

El origen de Témera: Galicia es una tierra profundamente marcada por la magia, la
fantasia y las leyendas. La tradicion oral ha mantenido mitos celtas, conjuros de meigas,
trasnos, brujas, Santa compaiia... En las casas de la Galicia interior habitaban unos
pequefios seres con cuerpo de gato y cara de mujer; algo traviesos, se divertian
escondiendo pequefios objetos, herramientas de la vida cotidiana de los habitantes de las
casas de tal manera que cuando pensaban que los habian perdido siempre recordaban el
mito...”lo escondi6é una Thémera”.
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