
ÉLEVAGE : 

LA RIVIÈRE

MILLÉSIME : 2024
CÉPAGE : 100% Gamay
DEGRÉ : 12,5 %
TERROIR :  Sableux granitique
TAILLE : Cordon de Royat & Gobelet 
MOYENNE DE PRODUCTION :  1 000  bouteilles
RENDEMENT : 30 hL/Ha

VINIFICATION : 
Cuvaison pendant 2 semaines. 50%
éraflée et 50% grappes entières. Pigeage
et remontage selon les dégustations.

APPELATION : AOP FLEURIE 

   50 % inox                          50 % barrique 
                      pendant 10 mois 
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