Bliitenmuskateller Frizzante
Osterreich / Piwi Rebsorte
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IDEALE TRINKREIFE

SPEISEEMPFEHLUNG

ANALYTISCHE WERTE

WEINBESCHREIBUNG

DAS WEINJAHR 2024
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Osterreich
Wein mit zugesetzter Kohlensaure
Schraubverschluss

BlUtenmuskateller

SAERMONEGE

ideal in den nachsten 2 Jahren
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als Aperitif und fur Zwischendurch... FRIZZANTE
—@&'}MMWM-“

Lachsbrotchen auf frischem Baguette
zum Relaxen, als Sommergetrank

11,5%vol. 18 g/I RZ trocken 7,0 g/ItbS

Aussehen: strahlendes helles Gelb mit feiner Schaumbildung Geruch: vielschichtiger Duft erinnert an
Rosenbliten, Zitronenmelisse und Nadelwald; Geschmack: auch am Gaumen Himbeer- und
Erdbeeraromen untermalt von einem Hauch Pfirsich- und Muskataromen; animierende Fruchtstf3e
erinnert an saftige Nektarinen; extrem stiffig und einladend!

ﬁ Fast schneeloser und Gberdurchschnittlich warmer Winter

ﬁ Sehr friher Rebaustrieb auf Grund der milden Temperaturen

ﬁ Massiver Kélteeinbruch Mitte April

ﬁ Keine Frostschaden auf Grund hoher Weinbergslagen

ﬁ Kuhler Frithsommer, viel Niederschlag zur BlUtezeit

ﬁ Trockener und heiBer Sommer und Spatsommer

ﬁ Friher Lesebeginn schon Ende August

ﬁ Traumhafte Qualitaten mit ausgewogenem Zucker-Saure-Verhaltnis

ﬁ Flasche: 9120117891610 % Karton: 9120117892099
OFFNUNGSZEITEN m@@‘\”z%)
Weinverkauf: 9 bis 18 Uhr, Mittwoch und Donnerstag nur Vormittags 50
35086

Buschenschank: Freitag bis Dienstag 12 bis 21 Uhr, Sonntag 12 bis 20 Uhr, Ruhetage: Mittwoch und Donnerstag, Feiertags ge6ffnet ‘
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