
Cuvée Préstigieuse 

 

Notre cuvée Prestigieuse est reconnue pour sa finesse et sa complexité aromatique. 
Ce vin accompagnera parfaitement un diner gastronomique, un diner romantique, ou 
encore de grandes célébrations. 

 

Composition : 

80% de Chardonnay et 20% de Pinot Noir, tous issus de nos coteaux situés à Les 
Riceys. 

Vignification : 

Fermentation alcoolique puis malolactique réalisées en cuves inox thermorégulées. 
Vieillissement : 30 mois minimum sur lie dans nos caves. 
 
 

Dégustation : 

Robe teintée or, sublimée par ses fines bulles. Au nez, arômes d'agrumes 
accompagnés de notes florales. En bouche, frais, intense, agréable palette aromatique 
de pêche blanche, de poire et de fleurs telles que l’aubépine et l’acacia. 

 


